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A

Fisica

Biologia

Matematicas

Microbiologia

Produccién de Materias Primas

Fisiologia

Bioquimica

F. Bromatologia

F. Quimica y Andlisis Quimico

Alimentacion y Cultura

Fundamentos de Ingenieria Quimicz

Cy A de Ali. Ori. Vegetal

Cy A de Ali. Ori. Animal

Fundamentos de Toxicologia

Quimica y Bioquimica de los Alimentos
Economia, Gestion y Mercadotecnia en la EA
Microbiologia Industrial

Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccién Primaria
Cy A de Aguas de Consumo y Bebidas
Tecnologia de Alimentos de Ori. Vegetal
Calidad Microbiologia de los Alimentos
Nutricion Humana y Dietética

Envasado de Alimentos

Procesos de Conservacién y Trasformacion de los A
Ingenieria Alimentaria (final)

Higiene y Seguridad Alimentaria

evos A ento Prod 0s dietetico
Proyecto
Re 0 ole

e on ae alidaa e A
Doce erd P e a A e
ormalizacio egislacio
AL eromed ale

ecnologia de A entos de O A
Diete Ap daa d A e a
ecnholog ologicay de O Bebidas Alcoholica
ecnologia Ambie

é as de Prod on A a

Recuperacion de examen ante cualquier imprevisto
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junio
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junio
junio
junio
julio
julio
julio
julio
junio
junio
junio
junio
junio
julio
julio
julio
julio
julio
junio
junio
junio
junio
julio
julio
julio

julio

B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
Al1l-A8 9-12H
A1l-A8 9-12H
B3,B4 9-12H
A4,A8 12-15H
B3,B4 9-12H
B3,B4 12-15H
B3,B4 9-12H
B3,B4 9-12H
Al1l-A8 9-12H
Al1l-A8 9-12H

A4,A8 12-15H
A4,A8 12-15H
B3,B4 9-12H

A4,A8 16-18H
A4,A8 16-18H
A4,A8 12-15H
A4,A8 12-15H
A4,A8 12-15H
A4,A8 12-15H
A4,A8 12-15H

6
Ad A8 6

Ad A8 6

A4, A8, 9-12H

Las aulas y franjas horarias de los exdmenes que figuran en las Tablas son orientativas. En la convocatoria oficial de cada examen de asignatura se indicara el aulay el horario

correspondiente.

Presentacion/defensa TFG: 24 de julio
Presentacién/defensa TFG: 17 de septiembre

A1-A3





